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ความเป็นมา 

นายสิรวิชญ์  มิไพทูล  คือประธาน Young Smart Farmer จังหวัดเพชรบูรณ์, ครูบัญชีอาสา, และเกษตรกรวิทยากร

ประจ้าศูนย์เรียนรู้การเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตสินค้าเกษตร(ศพก.)ต้าบลบ้านโภชน์  อ้าเภอหนองไผ่  จังหวัดเพชรบูรณ์  เมื่อ

เรียนจบการศึกษาปริญญาตรี คณะเกษตรศาสตร์ ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม  มหาวิทยาลัยนเรศวร  ได้กลับมา

ประกอบอาชีพท้าสวนมะม่วงกับครอบครัว 

การท้าสวนมะม่วงได้มีการร่วมกลุ่มเกษตรกรที่ผลิตผลและผลิตต้นพันธุ์มะม่วง  เพ่ือจะได้เกิดความหลากหลาย  โดยมี

การจดทะเบียนวิสาหกิจชุมชนที่  ส้านักงานเกษตรอ้าเภอหนองไผ่  เมื่อวันที่ 11 พฤศจิกายน 2552  โดยมีชื่อ “วิสาหกิจชุมชน

กลุ่มผู้ผลิตมะม่วงคุณภาพเพ่ือการส่งออก  ต้าบลบ้านโภชน์”  การจัดตั้งกลุ่มเพ่ือรวบรวมผลผลิต  เกษตรกรจะมีอ้านาจในการ

ต่อรองราคาผลผลิต  ท้าให้การผลิตมะม่วงมีความยั่นยืน   

การผลิตมะม่วงคุณภาพเพ่ือการส่งออกนั้นมะม่วงที่มีคุณภาพเกรดเอจะมีราคาที่สูง  การผลิตแต่ละครั้งจะมีผลผลิต

เกรดเอ  และตกเกรด  การดูแลรักษาถือว่าเป็นส่วนที่ส้าคัญเพราะเป็นตัวชี้วัดในการซื้อขาย  การดูแลรักษาจึงต้องเอาใจใส่เป็น

อย่างมาก  มะม่วงที่บ่งบอกถึงคุณภาพเกรดเอนั้นจะดูที่น้้าหนักของผลมะม่วง 250 – 600 กรัม จะต้องไม่มีการเขาท้าลายของ

โรค  แต่มีการเขาท้าลายของแมลงและธรรมชาติไม่เกิน5 เปอร์เซ็นต์ของพ้ืนที่ผิวทั้งหมด จะต้องมีความแก่ 80-90 เปอร์เซ็นต์  

การผลิตแต่ละครั้งไม่ได้มีผลผลิตเกรดเอเพียงแค่อย่างเดียวผลผลิตตกเกรด  แต่คุณภาพผลผลิตมีคุณภาพปลอดภัยปลอดสารเคมี  

มีราคาท่ีน้อยกว่าเกรดเอประมาณหนึ่ง ⅓ ของราคาผลผลิตเกรดเอ  จึงท้าให้อยากสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับผลผลิตโดยการจับ

ผลผลิตมาสวมเสื้อ ให้มีความแปลกใหม่ทันสมัย  คงรักษาเอกรักความเป็นไทย 

 

 



องค์ความรู้ในการประกอบอาชีพและงานที่ภาคภูมิใจ 

เดิมมีการรักษาคุณภาพ  และส่งออกอยู่แล้ว  ต่อมาได้พัฒนาให้มีมูลค่าเพ่ิมมากกว่าเดิม โดยการจับมะม่วงมาแต่ตัว  

ท้าให้มะม่วงสะดุดตาและน่ารับประทานมากยิ่งขึ้น  เหมาะแกการน้าไปเป็นของฝากให้กับท่านผู้ใหญ่  มีทั้งรูปแบบกระเฉา  และ

กล่องบรรจุ  สามารถส่งตรงถึงมือผู้บริโภคโดยที่ไม่ต้องมากซื้อที่สวนก็ได้  ผู้บริโภคทุกระดับจะสามารถซื้อมะม่วงรับประทานได้

ตามก้าลังทุนทรัพย์  ท้าให้เกิดความหลากหลายในตัวผลิตภัณฑ์   

วิธีนี้สามารถสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับผลผลิตทั้งเกรดเอและตกเกรดได้  จึงท้าให้ไม่เป็นที่เพียงพอของตลาด  วัสดุอุปกรณ์

หาซื้อได้ง่ายสะดวกในการห่อผล  นอกจากนี้ยังรักษาคุณภาพของมะม่วงได้  และมะม่วงทุกผลมีข้อมูลตามสอบสินค้า  จึง

สามารถทราบ ผู้ผลิต  ที่อยู่ และมาตรฐานสินค้า 

สิ่งที่ภาคภูมิใจคือได้รับการคัดเลือกให้เป็นตัวแทน Young Smart Farmer เขตภาคเหนือตอนล่าง  โชว์มหกรรมสินค้า

ผลผลิตทางการเกษตร  งานเกษตรกรดีเด่น  ณ อิมแพคเมืองทองธานี และเป็นสิตเก่า มหาวิทยาลัยนเรศวรถวายมะม่วงแด่

สมเด็จพระเทพรัตน์ราชสุดาฯ  สยามบรมราชกุมารี  งานพระราชทานปริญญาบัตรประจ้าปีการศึกษา 2559  ณ มหาวิทยาลัย

นเรศวร 

นอกจากนี้ได้รับโอกาสให้เป็นตัวแทนชาวสวนมะม่วงเซ็นต์สัญญา MOU ที่สาธารณรัฐประชาชนจีน  และสาธารณรัฐธิป

ไตรประชาชนลาว  ได้รับโอกาสให้เปูนครูบัญชีอาสาและเป็นครูประจ้าศูนย์เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตสินค้าเกษตร  ในเรื่องของ

การผลิตมะม่วงที่มีคุณภาพและความปลอดภัย 

 

สรุปองค์ความรู้การเพิ่มมูลค่าผลผลิตมะม่วง 

1.การคัดเกรดผลผลิต 

การคักเกรดผลผลิตจะต้องคัดด้วยสายตาทุกผล  และพิจารณาองค์ประกอบทั้งหมด 6 อย่างด้วยกันคือ  

1.ความสุกแก่ 

2.น้้าหนัก 

3.สีผิว 

4.การเข้าท้าลายของโรค 

5.การเข้าท้าลายของแมลง 

6.การเข้าท้าลายที่เกิดจากธรรมชาติ 

1.1 มะม่วงเกรดเอ 

1.ความสุกแก่ 80-90 เปอร์เซ็นต์ 

2.น้้าหนัก 250-600 กรัม 

3.สีผิวเป็นสีเหลืองทองไม่มีสีเขียวปน 

4.จะต้องไม่มีการเข้าท้าลายของโรค 



5.การเข้าท้าลายของแมลง  และการเข้าท้าลายที่เกิดจากธรรมชาติ  ไม่เกิน 5 เปอร์เซ็นต์ของพ้ืนที่ผิว

ทั้งหมด 

6.ปลอดสารเคมีตามค่ามาตรฐาน MRLs ที่ประเทศญี่ปุุนก้าหนด 

1.2 มะม่วงตกเกรด 

1.ความสุกแก่ 80-90 เปอร์เซ็นต์ 

2.น้้าหนัก 200 - 650 กรัม 

3.สีผิวเป็นสีเหลืองทอง 

4.มีการเข้าท้าลายของโรคไม่เกิน 5เปอร์เซ็นต์ของพ้ืนที่ผิวทั้งหมด 

5.การเข้าท้าลายของแมลง  และการเข้าท้าลายที่เกิดจากธรรมชาติ  ไม่เกิน 30 เปอร์เซ็นต์ของพ้ืนที่

ผิวทั้งหมด 

6.ปลอดสารเคมีตามค่ามาตรฐาน MRLs ที่ประเทศญี่ปุุนก้าหนด 

2.การเพิ่มมูลค่าเพิ่มและการห่อผล 

 2.1 อุปกรณ์ 

  1.กระสอบ 

  2.เชือก 

  3.ดอกไม้กระดาษ 

  4.ปืนกาว 

  5.กรรไกร 

  6.ภาชนะบรรจุมะม่วง เช่น กระเช้า, กล่อง 

วิธีท ำ 

1.ตัดกระสอบให้พอดีกับผลมะม่วง 

2.ห่อผลมะม่วงด้วยกระสอบ 

3.มัดด้วยเชือกและผูกโบว์ 

4.ติดดอกไม้ 

5.ติด QR-code 

6.บรรจุลงภาชนะท่ีเตรียมไว้ 

 

 

 

 

 



 

 

 

ปัจจัยแห่งความส าเร็จ 

 1. ต้องทราบข้อมูลพ้ืนฐานของพ้ืนที่ของตนเองเป็นอย่างดี เพื่อใช้ในการวางแผนการผลิตได้อย่างถูกต้อง และแผนการ

ผลิตต้องสอดคล้องกับความต้องการของตลาด 

 2. ต้องเป็นผู้ที่มีความมานะ อดทน ขยันขันแข็ง ไม่ย่อท้อต่ออุปสรรค 

 3. หมั่นหาความรู้ ศึกษาดูงาน เข้ารับการฝึกอบรมจากหน่วยงานที่สามารถให้ความรู้ได้เพ่ือสะสมประสบการณ์ จน

สามารถพัฒนาไปในทิศทางที่สามารถพ่ึงตนเองได้ 

 4. มีการหมุนเวียนน้าสิ่งที่เหลือใช้ กลับมาใช้ประโยชน์ ก่อให้เกิดการสนับสนุน เกื้อกูลกัน 

แนวคิดในการท้างาน 

 ขยัน  อดทน  ซื่อสัตย์  ไผ่รู้  เสียสละ  อยู่ให้เขารัก  ไปให้เขาคิดถึง 

 

 

หลักคิดในการประกอบอาชีพ 

อาชีพเกษตรกรบนโลกของการเปลี่ยนแปรง  ต้องเรียนรู้และปรับตัวอยู่เสมอ  โดยยึดการด้าเนินชีวิตตามแนวปรัชญา

เศรษฐกิจพอเพียง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

เกษตรกรดีเด่นด้านสาขาบัญชีฟาร์ม 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การถ่ายทอดองค์ความรู้ 

 

ผู้บันทึกองค์ความรู้ : นางสาวนิศานาถ ธนะรังสฤษฏ์ นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรปฏิบัติการ 

วันที่บันทึกองค์ความรู้ : วันที่ 16 สิงหาคม 2560 

จัดท าโดย  : ส้านักงานเกษตรอ้าเภอหนองไผ่ จังหวัดเพชรบูรณ์ 

 

 


